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Barra Alta
PIl. de Bous, 6
Tel.: 964 480 023

Menu

Entrante Crema de galera acompafiada de chips
de alcachofa (DO Benicarld)
Primer plato Galeras rehogadas (al estilo marinero)

Segundo plato  Arroz meloso con galeras, sepia y alcachofa
(DO Benicarld)

Postre Postres caseros

Precio: 20 €UroS (IVA incluido)

Las bebidas no se incluyen en el precio

La Bodegueta

La Bodegueta
C. d’Antonio Pascual, 23
Tel.: 964 480 332

Menu

Entrantes Escalivada con mojama
Bufiuelos de galera y bacalao
Alcachofas salteadas con galeras
y langostinos

Primer plato Sopa de pescado con galeras y almejas

Segundo plato  Rossejat de arroz con galeras, calamar

(a elegir) y langostinos
Arroz meloso con pulpo y galeras
Merluza al vapor con verduras y galeras
Postre Postre a elegir

Café

Precio: 24 €UrOS (IVA incluido)
Las bebidas no se incluyen en el precio
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COCINA MARINERA

La Carabela
Ctra. de I'Estacio, 69
Tel.: 619 964 196

Carmen Guillemot
C. Juan José Fulladosa, 27 | Tel.: 964 481 381
www.carmenguillemot.com

Hogar del Pescador
Pl. de la Llotja Vella, s/n
Tel. 964 489 588

Meson del Abuelo
Av. d’Espanya, 19
Tel.: 964 481 851 — 679 936 153

Menu

Entrantes Salteado de morcilla con membrillo

Ensalada de salmén y carne de galeras con
vinagreta de melocoton y albahaca

Plato principal Mar y montafia de conejo y galeras con una

mezcla de arroz rojo y salvaje

Postre Surtido de postres
Café

Precio: 20 €UrosS (VA incluido)

Las bebidas no se incluyen en el precio

Menu

Aperitivos Mantequilla de galeras con tostadas de pan
abriochado

Tartar de atdn rojo y galera ahumada
Alcachofa rellena de galeras y romesco de
pistachos

Crema de galeras y tupinambos

Butifarra de arroz a nuestra manera
Plato principal Olleta de arroz, galeras y almejas
Postre Helado de arroz crujiente con leche

Panes De espelta y de maiz. 100% con harinas bio y
levadura madre

Precio: 30 €Uros (VA incluido)
Las bebidas no se incluyen en el precio
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Entrantes Ensalada de queso de cabra con vinagreta de
miel, nueces y pasas
Langostinos de Pefiiscola a la sal

Galera estilo pescador (I'ofegada)

Plato principal  Arroz meloso de galera y alcachofa con rape
(minimo dos raciones)

Postre Postre casero a elegir

Precio: 24 €Ur0S (VA incluido)
Minimo dos personas
Las bebidas no se incluyen en el precio
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Entrantes Arco iris de ensalada con el alifio del Abuelo
Bandejita de mejillones y navajas de la Rapita
Primer plato Rehogado de galeras del Puerto de Pefiiscola

Segundo plato  Meloset de arroz con sus galeras

Postre Flan de queso con coulis de frutas del bosque
Café

Precio: 24 €UroS (VA incluido)
Minimo dos personas
Las bebidas no se incluyen en el precio
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Spa|Natura Resort)
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El Caragol
Av. d’Espanya, 41
Tel.: 964 480 761

Can Feliu
Ctra. de I'Estacio, 11
Tel. 606 371 903 — 964 481 153

| Avant

Av. del Papa Luna, nim. 1, local 2
Tel.: 628 525 833 — 620 982 014

Natura Resort
Camino dels Villarrojos, s/n | Tel.: 964 475 480
www.spanaturaresort.com

Menu

Aperitivo de bienvenida

Entrantes Navajas a la plancha

Suquet de galeras de la Lonja de Pefiiscola

Plato principal  Rossejat de arroz o fideud con galeras

(a elegir) de la Lonja
Calamar del terreno y almejas
Postre Surtido de postres caseros a elegir

Café
Dulce y digestivo caseros

Precio: 23 €Ur0S (VA incluido)
Minimo dos raciones

Las bebidas no se incluyen en el precio

Menu

Entrantes Mejillones al alioli
centro de mesa Brochetas de pulpo a la brasa
Galeras a la piedra

Plato principal  Arroz cazador con alcachofitas de nuestra
huerta 'y galeras

Postre Postre casero de mi abuela Vicenta
Café
Licor de arroz

Precio: 25 €UrosS (VA incluido)
Minimo dos personas
Las bebidas no se incluyen en el precio

Menu

Aperitivo Crujiente blanc i negre de galeras

Primer plato Ensalada frutos del mar | Avant

Segundo plato  Arroz meloso de galeras, sepia,
almejas y alcachofas

Postre Helado artesano de parmigiano reggiano con
reduccion a baja temperatura de frutos rojos
Café

Precio: 25 €Ur0S (VA incluido)
Minimo dos raciones
Las bebidas no se incluyen en el precio

Menu

Entrante Calgots en salsa romesco al estilo de Valls

Primer plato Arroz de la tia Angelina (galeras y coliflor)

Segundo plato  Galeras gratinadas con alioli y miel de bellota

Postre Mousse de la tierra (alcachofas,

miel y naranjas)

Precio: 25 €Uros (VA incluido)

Las bebidas no se incluyen en el precio



