Restaurante

Casa €l Mafico

Vinoteca El Manico
Av. del Papa Luna, 15
Tel. 964 480 199

Mentu

EntranTEs  Tostadas con anchoas de Pefiiscola
PriMER PLATO  Pulpo a la plancha con alioli y patatas al
horno
SEGUNDO PLATO  Rossejat de arroz con pulpo y langostinos
de Pefiiscola

PosTRe Pastissets de Pefiiscola

Vino blanco chardonnay Rafael Suescun
Vino tinto Rafael Suescun

25€ IVA INCLUIDO
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Sant Pere

Tasca Portal de Sant Pere
C. Saiz de Carlos, 23 - Tel. 630 124 231 0 964 480 375
www.portalsantpere.com

Mentu

CenTtro DE MESA  Ensalada Sant Pere
Croquetas de pulpo
Pulpo a la gallega estilo Sant Pere
PraTo (A ELEGIR)  Pulpo con patatas y alioli
Pulpo con cebolla caramelizada
Postre  Postre casero
Café

Vino

Cerveza
Agua

25€ IVA INCLUIDO
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TI0O PEPE

Restaurante La Pulperia
C. del Prado 18
Tel. 964 489 061

Restaurante Roca Platja
Av. Papa Luna, 20
Tel. 616 337 407

Restaurante Tio Pepe
Av. d’Espanya, 32 - Tel. 964 480 640
reservas@hoteltiopepe.com

Mentu

EnTRANTES  Ensalada La Pulperia
Pulpo a la parrilla acompaiiado
con patatas y alioli
Coquetes caseras de pulpo
PLaTo (A ELEGIR)  Arroz o fideos a banda con pulpo, langostinos

y mejillones (minimo 2 personas)
Tipico all i pebre pefiscolano de pulpo con
patatas (minimo 2 personas)

PosTre Tarta cremosa de queso al aroma de frutas
del bosque y crocante de cacahuetes
Café

Vino blanco verdejo (DO Rueda)
Vino rosado (DO Navarra)

Vino tinto (DO Rioja)

Agua

25€ IVA INCLUIDO

PERISCOLA
GASTRONGMICA

Mentu

EnTrANTES  Pulpo a la plancha con alioli
Gambas a la parrilla
PLaTo (A ELEGIR)  Caldero de pulpo con patatas estilo marinero
Arroz meloso con pulpo y langostinos de
nuestra lonja
PosTRe Postre casero
Café

Vino blanco Carrasvifias (DO Rueda)

Vino tinto Reciente (DO Rioja)
Aguas minerales

25€ IVA INCLUIDO

A 12)
Spa Natura Resort,

PENISCOLA"

Mentu

EnTRANTES  Tempura de pulpo
Mini hamburguesas de rape y gambas
con mahonesa de alcachofa
Ensalada escalivada con anchoas
PLaTO (A ELEGIR)  Arroz de pulpo con bacalao
Pulpo en salsa de ajillo
Postre  Surtido de postres de la casa a elegir

Café
Vino
Refrescos
Cerveza
Agua
25€ IVA INCLUIDO
RESTAURANTE 14]

CAFETERIR

KULOS

Restaurante Roca Mar
C. de la Porteta, 3
Tel. 964 480 621 - 629 919 286

Restaurante Spa Natura Resort
Camino dels Villarrojos, s/n - Tel. 964 475 480
www.spanaturaresort.com

Restaurante Cafeteria Xulos
C. Jaume |, 25
Tel. 964 489 680

Mentu

EnTrRANTES  Ensalada marinera con vinagreta de algas
Torrada con alioli de pulpo y anchoa
PLaTo (A ELEGIR)  Caldero de arroz meloso de pulpo
y langosta
Guiso de pulpo, langostinos y rape
PosTtre Tarta de almendra bafiada
en chocolate caliente
Café

Vino blanco verdejo (DO Rueda)
Vino tinto roble (DO Ribera del Duero)
Agua mineral

25€ IVA INCLUIDO

Mentu

EnTranTES  Cucharita de bombon de queso y almendras

Chips de pulpo de la lonja

Mini brocheta de verduritas

Poché con pulpo de la lonja

PRrIMER PLATO  Ensalada marinera
Secunpo pLATO  Cazuelita de pulpo al perfume de cerveza
Postre  Copa de mojito helado con chocolate
Café

Vino

Tisana de champan
Agua mineral

25€ IVA INCLUIDO

Mentu

PriMER PLATO  Langostinos de Pefiiscola a la plancha
(a ELeGIR)  Pulpo guisado con cebolla
Pulpo con alioli
SeGunDo PLATO  Arroz meloso con gamba roja, alcachofa
(A ELEGIR) Y (pulpo o rape a elegir)
All i pebre de pulpo con patatas
PosTRe Postres caseros a elegir
Café

Vino blanco verdejo (DO Rueda)

0 Barbadillo (Cadiz)
Vino tinto de la casa (DO Rioja)

25€ IVA INCLUIDO

IV jornadas
Gastrongmicas

el PULP(
e ja LONJA

de Pediscola

del 4 al 20 de octubre del 2013

www.peniscola.es
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Saluda

Rafael Suescun

PLAYA NORTE

PLAYA SUR
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CLUB
PRODUCTO
PENISCOLA
GASTRONGMICA

Taberna Anfora
C. de Matilde Thinot, 9 - Tel. 964 482 361 /616 164 372
www.tabernaanfora.com

Restaurante La Cabana

Av. de la Mar, 29
Tel. 964 480 017

Restaurante Casa Joan
Av. Akra Leuke, 15
Tel. 964 480 790

Mentu

Tapa de bienvenida
ENTRANTES  Frutos del mar
PRIMER pLATO  Pulpo con patatas

Seaunpo pLaTOo  Pescado del dia

Vino blanco verdejo Copaboca (DO Rueda)

Vino tinto crianza Chiton (DO Rioja)

25€ IVA INCLUIDO

barra alta =

ENTRANTE
PRIMER PLATO
SEGUNDO PLATO

PosTRE

BB

Mentu

Carpaccio de pulpo y escalivada

con aceite de pimentdn de la Vega
Timbal de arroz salvaje con chipirones
y salsa de almendras tostadas
Zarzuela de pez de San Pedro y pulpo,
al estilo del pescador

Citronat. Postre de Jeronimo de Santa Fe

Vino blanco (DO Rueda)

25€ IVA INCLUIDO

Mentu

EnTRANTES  Mejillones a la marinera
Delicias de bacalao
PLATO PRINCIPAL  Arroz con pulpo

PosTRe  Postre casero a elegir

Copa de vino

25€ IVA INCLUIDO

(WaAUVAUVAVAVaWal
Restaurante Barra Alta Restaurante El Caragol Hotel-Restaurante Hosteria del Mar
Pl. de Bous, 6 Av. d’Espanya, 41 Av. Papa Luna, 18

Tel. 964 480 023

Tel. 964 480 761

Tel. 964 480 600 - Fax 964 467 603

Menu

ENTRANTES  Aperitivo de la casa
PrIMER pLATO  Pulpo de la lonja con alioli
(especialidad de la casa)
Secunpo pLATO  All i pebre de pulpo con patatas

de nuestra huerta

PosTtrRe  Postres caseros a elegir
Café o tisana del Papa Luna
Chupito de licor del Papa Luna

Vino blanco verdejo (DO Rueda)

Vino blanco chardonnay (DO Penedés)
Agua mineral Font d’Or

25€ IVA INCLUIDO

PRIMER PLATO
SEGUNDO PLATO

Menu

Aperitivo de bienvenida
Pulpo roquer a la plancha con alioli
Empedrat de pulpo roquery almeja fina

Menu

CeNTRos DE MEsA Monets a la plancha
Pulpo con alioli
Calamares a la andaluza

(Caldero de arroz meloso con alubia blanca,
pulpo y almeja fina)

Postre  Surtido de postres caseros a elegir
Café especial BO
Pastissets de cabello de angel y moniato,
moscatel del Papa Luna

Vino blanco Tamaral (DO Rueda)

Vino rosado Homenaje (DO Navarra)

Vino tinto Sierra Cantabria Seleccion (DO Rioja)
Agua

25€ IVA INCLUIDO

PRIMER PLATO
SEGUNDO PLATO
(A ELEGIR)
PosTRE

(A ELEGIR)

Arroz marinero con pulpo
All'i pebre de pulpo

Solomillo ibérico a la plancha
Helado artesano

Fruta variada

Vino blanco Castillo de Aza (DO Rueda)

Vino tinto Reciente (DO Rioja)
Aguas minerales

25€ IVA INCLUIDO

www.peniscola.es




